
STARTERS

Onion tartlette 260
| Comté | miso | kohlrabi | mustard seeds

Pan fried Foie gras 420  
| kumquats | shallot with balsamico | chocolate sauce | 
| brioche

Marka Fichtnera

HLAVNÍ CHODY

Celá kachna stařená na seně     590
| prso | stehno | foie gras | srdce | ricottové noky | 
| červené zelí | Grand marnier omáčka 

Hovězí Sirloin & líčko    690 
| plněná kobliha | topinambury | omáčka Bordelaise

#TREZORSPORK; FB&IG: @TREZORSPORK; WWW.CERVENYJELEN.CZ
REZERVACE NA ČÍSLE: +420 739 592 502. 

CENY JSOU UVEDENY V KČ a včetně dph. SEZNAM ALERGENŮ NA VYŽÁDÁNÍ U OBSLUHY. 

PŘEDKRMY

Cibulová tarteletka 260
| Comté sýr | miso | kedlubna | hořčičná semínka

Pečené Foie gras 420
| kumquaty | šalotka s balsamico | čokoládová omáčka |
| brioška 

MAREK FICHTNER
executive chef

bezlepkové

vegetariánské

doporučené víno

by Marek Fichtner

gluten free

vegetarian

recomended wine

POLEDNÍ MENU

PŘEDKRMY   |   195

Rybí foumet
| rybí noky z tresky Skrei |  kořenová zelenina 

Mille feuille z kozího sýra 
| červená řepa | ořechy 

Riesling Červený Jelen l Bamberger l Nahe 119

HLAVNÍ CHODY   |   330

Vepřová panenka
| majoránka | špenátové pyré | terina z kapusty | mrkev 

Filet z tuňáka žlutoploutvého
| omáčka beurre blanc | smažený brambor | 
| fava fazole | hrášek 

Chateauneuf du Pape, A.Brunel, Cotes du Rhone 239

SÝRY A DEZERT   |   185

Horský sýr z Bio Farmy Krasolesí
| rajčatová marmeláda | semínkové krekry | ořechy 

Kaštanový mousse
| hroznové víno | karibský rum 

3 CHODY MENU   |   690

MAIN COURSES

Hay aged duck 590
| breast | leg | foie gras | ricotta gnocchi |
| red cabbage | Grand marnier sauce

Beff Sirloin & cheek 690
| filled donut | Jerusalem srtichokes | Bordelaise sauce

FRANTIŠEK HRDINA
head chef

MAREK FICHTNER
executive chef

FRANTIŠEK HRDINA
head chef

20. – 23.ÚNORA

BUSINESS LUNCH MENU

STARTERS | 195

Fish foumet
| cod gnocchi  | root vegetable

Goat cheese Mille feuille
| beetroot | nuts

Riesling Červený Jelen l Bamberger l Nahe 119

MAIN COURSES   | 330

Pork tenderloin
| marjoram | spinach puree | 
| kale terrine | carrot

Yellowfin tuna filé
| beurre blanc sauce | roasted potato | 
| fava beans | peas

Chateauneuf du Pape, A.Brunel, Cotes du Rhone 239

CHEESE AND DESSERT   | 185

Aged mountain cheese from Krasolesí farm
| tomato chutney | seed crackers | nuts

Chestnut mousse
| grapes | Caribbean rum

3 COURSE MENU   |   690

20th – 23th FEBRUARY
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